
 Entrées – Salades 
SALADE VERTE salade, tomate (salad, tomato)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6,00
SALADE MIXTE salade, tomate et œuf dur (salad, tomato, hard boiled egg)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8,00
SALADE DU CHEF salade, jambon, tomate, œuf, noix (salad, ham, tomato, egg, walnuts)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13,00
SALADE CAPRESE salade, tomate, burrata (salad, tomato, burrata)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10,00
AVOCAT AUX CREVETTES (avocado with shrimps)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13,00
SALADE ESTIVALE salade verte, roquette, burrata, tomate, olives, avocat, thon, œuf dur, câpres   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16,00
(salad, arugula salad, burrata, tomato, olives, avocado, tuna, hard boiled egg, capers)

BRUSCHETTA AU CHOIX : SAUMON ou SAN DANIELE ou 4 FROMAGES ou TRUFFES ou PISTACHES  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13,00 
SALADE AMALFI salade, tomate, jambon, blanc de poulet, poivron, cœur d’artichaut, gorgonzola, œuf   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16,00
(salad, tomato, ham, chicken breast, pepper, artichoke heart, gorgonzola, egg) 

SALADE CÉSAR salade, tomate, oeuf dur, poulet, croutons et grana padano  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16,00
(salad, tomato, hard boiled egg, chicken, bread croutons and grana padano)

SALADE ITALIENNE  salade, burrata, artichaut, roquette, San Daniele, tomate   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 19,00
 (salad, burrata, artichoke, arugula salad, San Daniele ham, tomato) 

ASSIETTE DE SAUMON FUMÉ avec sa petite salade de noix et de champignons   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 19,00
(smoked salmon, salad with walnuts and mushrooms)

 Charcuterie 
ASSIETTE DE BRESAOLA (bresaola plate)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16,00
ASSIETTE DE MORTADELLE (mortadella plate)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12,00
JAMBON SAN DANIELE (San Daniele ham plate)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 19,00
CHARCUTERIE ITALIENNE (italian pork butcher’s plate)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 19,00

 Carpaccio 
CARPACCIO DE BŒUF  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16,00
bœuf, citron, huile d’olive, grana padano, roquette 
(beef carpaccio with lemon, olive oil, grana padano, arugula salad)

CARPACCIO AMALFI  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 19,00
bœuf, citron, huile d’olive, burrata, grana padano, roquette
(beef, lemon, olive oil, burrata, grana padano, arugula salad)

 Apéritifs 

APÉRITIFS ITALIENS  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6,50
marsala aux œufs ou amandes
MARTINI rouge, blanc   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6,50
AMERICANO   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6,50
RICARD – PASTIS  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6,50
CAMPARI OU PORTO   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6,50

KIR VIN BLANC (mûre ou cassis)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6,50
SCOTCH WHISKY   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9,00
COUPE DE CHAMPAGNE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13,00
KIR ROYAL  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13,00
SPRITZ   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13,00

 Cocktails 

TEQUILA SUNRISE tequila, jus d’orange, grenadine  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10,00
COCKTAIL AMALFI vodka, gin, jus d’orange, grenadine  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13,00
PLANTEUR rhum blanc, ananas, orange, grenadine  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10,00
MALIBUSSIMO  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10,00
malibu, orange, ananas, grenadine, curaçao bleu
COCKTAIL AMOUR  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13,00
champagne, cognac, gin, jus d’orange, grenadine
MOJITO  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10,00
rhum blanc, menthe fraîche, citron vert, sucre de canne, eau gazeuse

 Cocktails sans alcool 

FOLIE DOUCE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 7,00
orange, ananas, pamplemousse, grenadine, curaçao bleu
VIRGIN MOJITO  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 7,00
menthe fraîche, citron vert, sucre de canne, eau gazeuse



 Pâtes  
• Pâtes au choix : Spaghetti | Tagliatelle | Penne
• Sauces au choix :
PISTOU basilic, ail, huile d’olive (basil, garlic, olive oil)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 11,00
PISTACHES crème fraîche et crème de pistache (with fresh cream & pistachio cream)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16,00
ALL’ARRABIATA tomate fraîche, ail, piment, basilic (with fresh tomato, garlic, pimento, basil)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14,00
BOLOGNAISE viande hachée, tomate, basilic (minced meat, tomato, basil)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16,00
CARBONARA crème fraîche, lardons, œuf (with fresh cream, diced bacon, egg)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16,00
AMALFI crème fraîche, champignons, jambon (with fresh cream, mushrooms, ham)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16,00
FRUITS DE MER fruits de mer, sauce tomate, ail, basilic (with seafood, tomato sauce, garlic, basil)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 18,00
SAUMON FUMÉ (with smoked salmon)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 18,00
CREVETTES crevettes, scampis, ail, tomate (shrimps, scampis, garlic, tomato)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 18,00
QUATRO FORMAGGI quatre fromages, crème fraîche (four cheeses, fresh cream)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16,00
ALLA SICILIANA tomate fraîche, aubergines, mozzarella, câpres (fresh tomato, eggplant, mozzarella, capers)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16,00
VÉGÉTARIEN assortiment de légumes frais (mix of fresh vegetables)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16,00
AL POLLO crème fraîche, blanc de poulet, champignons (fresh cream, chicken, mushrooms)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 17,00
ROMÉO ET JULIETTE crème fraîche, gorgonzola, San Daniele, noix (fresh cream, gorgonzola, San Daniele ham, walnuts)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 18,00
TARTUFO sauce à la truffe, crème fraiche, grana padano (truffle sauce, fresh cream, grana padano)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 18,00

 Raviolis 

RAVIOLI BOLOGNAISE   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 17,00
RAVIOLI À LA CRÈME (with cream)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 17,00
RAVIOLI GRATINÉ (gratinated)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 17,00 
LASAGNE AL FORNO .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 17,00

 Entrée    Plat    Dessert  24,00€ 

 Menu à 22,00€ 
 Entrée  Plat OU Plat  Dessert
Starter and Main Dish          or          Main Dish and Dessert

BOISSONS NON COMPRISES / drinks not included

 

PAVÉ GRILLÉ 
servi avec son petit pot de sauce béarnaise

(piece of steak with bearnaise sauce)

LASAGNE AL FORNO
ESCALOPE MILANAISE (Milanese cutlet)

CALAMARI FRITTI
PIZZA AU CHOIX :

4 FROMAGES OU 4 SAISONS 
OU VÉGÉTARIENNE OU SPÉCIALE

PLAT DU JOUR (Dish of the day)

DESSERT DU JOUR

PLATS AU CHOIX : DESSERT : 

AVOCAT VINAIGRETTE  
(avocado, salad sauce)

SALADE DU CHEF
salade, jambon, tomate, œuf, noix 

(salad, ham, tomato, egg, walnuts)

CHARCUTERIE ITALIENNE 
(assorted italian pork butcher’s plate)

ŒUF MAYONNAISE  
(hard boiled egg with mayonnaise)

SALADE CAPRESE
(tomato, burrata)

ENTRÉES AU CHOIX : 



  Pizzas 

MARGUERITE sauce tomate, fromage (tomato sauce, cheese)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13,00
NAPOLITAINE sauce tomate, fromage, anchois, câpres, olives (tomato sauce, cheese, anchovies, capers, olives)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14,00
REINE sauce tomate, champignons, jambon, fromage (tomato sauce, mushrooms, ham, cheese)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 15,00
UMBERTO sauce tomate, fromage, viande hachée, œuf (tomato sauce, cheese, miced meat, egg)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 15,00
CALZONE sauce tomate, fromage, œuf, jambon (tomato sauce, cheese, egg, ham)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 15,00
ORIENTALE sauce tomate, fromage, merguez, œuf, origan, poivron, olives  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 15,00
(tomato sauce, cheese, spicy sausage, egg, oregano, sweet pepper, olives)

VESUVIO sauce tomate, fromage, jambon, chorizo, œuf (tomato sauce, cheese, ham, chorizo, egg)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16,00
QUATRE SAISONS sauce tomate, fromage, champignons, jambon, artichaut, olives, poivron  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16,00
(tomato sauce, cheese, mushrooms, ham, artichoke, olives, sweet pepper)

SPÉCIALE crème fraîche, fromage, oignon, poitrine fumée, œuf (fresh cream, cheese, onion, streaky bacon, egg)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16,00
HAWAI sauce tomate, fromage, jambon, ananas (tomato sauce, cheese, ham, pineapple)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16,00
NEPTUNE sauce tomate, fromage, olives, câpres, thon, oignons (tomato sauce, cheese, olives, capers, tuna, onions)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16,00
PEPPERONI sauce tomate, fromage, pepperoni (tomato sauce, cheese, pepperoni)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16,00
QUATRO FORMAGGI (four cheeses)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 17,00
AMALFI sauce tomate, fromage, San Daniele, chèvre, œuf, chorizo, poivron  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 19,00
(tomato sauce, cheese, San Daniele ham, goat cheese, egg, chorizo, sweet pepper)

SAN ANDRO sauce tomate, fromage, jambon, gorgonzola, œuf, mortadelle (tomato sauce, cheese, ham, gorgonzola, egg, moertadella)  .  . 17,00
PESCATORE sauce tomate, fromage, fruits de mer, ail (tomato sauce, cheese, seafood, garlic)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16,00
VÉGÉTARIENNE sauce tomate, fromage, poivron, aubergine, artichaut, champignons, oignon, olives, tomate fraîche  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16,00
(tomato sauce, cheese, sweet pepper, eggplant, artichocke, mushrooms, onion, olives, fresh tomato)

FLORA crème fraîche, fromage, champignons, oignon, blanc de poulet et  tomate fraîche  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16,00
(fresh cream, cheese, mushrooms, onion, chicken, fresh tomato)

LESLIE sauce tomate, fromage, jambon, œuf, grana padano, roquette (tomato sauce, cheese, ham, egg, grana padano, arugula salad)  .  .  . 17,00
ROYALE sauce tomate, fromage, chorizo, pepperoni, San Daniele (tomato sauce, cheese, chorizo, pepperoni, San Daniele ham)   .  .  .  .  .  .  .  . 19,00
LA PARMA sauce tomate, fromage, champignons, San Daniele (tomato sauce, cheese, mushrooms, San Daniele ham)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 19,00
BRESAOLA sauce tomate, fromage, bresaola, roquette, grana podano (tomato sauce, cheese, bresaola, arugula salad, grana podana)  .  .  .  . 19,00
SAUMON sauce tomate, fromage, champignons, saumon fumé, crème fraîche  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 19,00
(tomato sauce, cheese, mushrooms, smoked salmon, frresh cream)

CÉLESTE crème fraîche, fromage, crevettes, saint jacques, basilic, tomate fraîche, ail   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 20,00
(fresh cream, cheese, shrimps, scallops, basil, fresh tomato, garlic)

BURRATA ROQUETTE sauce tomate, fromage, San Daniele, burrata, roquette, olive   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 19,00
(tomato sauce, cheese, San Daniele ham, burrata, arugula salad, olive)

TRUFFE ET NOIX crème de truffe, fromage, tomate, noix, bresaola (truffle cream, cheese, tomato, walnuts, bresaola)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 17,00
CAPRA crème fraiche, fromage, chèvre, miel (fresh cream, cheese, goat cheese, honey)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16,00
CAPRICCIOSA sauce tomate, fromage, viande hachée, merguez, roquette   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16,00
(tomato sauce, cheese, minced meat, spicy sausage, arugula salad)

À LA DIABLE crème fraiche, fromage, chorizo, merguez, piment frais (fresh cream, cheese, chorizo, spicy sausage, fresh pepper)   .  .  .  .  .  .  .  . 16,00
PIZZA PISTACHE crème fraîche, burrata, fromage, mordatelle, crème de pistache   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 19,00 
(fresh cream, burrata, cheese, mordatella, pistachio cream)

GARNITURE SUPPLÉMENTAIRE   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1,50
GARNITURE SUPPLÉMENTAIRE burrata, saumon, saint-jacques ou San Daniele (burrata, salmon, scallops or San Danielel ham)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 5,00

 Risottos 
RISOTTO AUX SAINT-JACQUES (scallops risotto)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 24,00 
RISOTTO AUX CREVETTES (shrimp risotto)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 19,00
RISOTTO AUX FRUITS DE MER (seafood risotto)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 19,00
RISOTTO AL FUNGHI champignons, poulet  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 17,00
(mushroom risotto, chicken)

RISOTTO À LA PISTACHE (pistachio risotto)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 17,00
RISOTTO VÉGÉTARIEN aux légumes (vegetables risotto)  .  .  .  .  .  .  .  . 16,00
RISOTTO À LA CRÈME DE TRUFFES (truffle cream risotto)  .  .  .  .  .  .  .  .  . 19,00
RISOTTO BRESAOLA (bresaola risotto)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 19,00



 Tous nos plats sont garnis 
Spaghetti, Tagliatelle, Penne, Riz, Frites, Haricots Verts, Pommes Sautées ou Salade

Linguini, tagliatelles, penne, rice, french fries, green beans, sauteed potatoes or lettuce

 Les poissons 
CALAMARI FRITTI  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 17,00
SCAMPI À LA DIABLE AVEC TAGLIATELLES   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 25,00
vin blanc, tomates fraîches, piment, basilic  
(white wine, fresh tomatoes, pimento, basil, tagliatelle pasta)

SAINT-JACQUES À LA PROVENÇALE (scallops « à la provencale »)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 29,00
SAINT-JACQUES À LA CRÈME ET AUX CHAMPIGNONS  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 29,00
 (scallops with cream and mushrooms)

 Le bœuf 
PAVÉ GRILLÉ (grilled steak)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 19,00
ENTRECÔTE GRILLÉ (grilled entrecote)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 24,00
PAVÉ AU GORGONZOLA ou AU POIVRE VERT  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 21,00
(steak with Gorgonzola or green pepper)

ENTRECÔTE AU GORGONZOLA ou AU POIVRE VERT  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 26,00
 (entrecote with Gorgonzola or green pepper)

 Les  fromages  
FARANDOLE DE FROMAGES : ASSORTIMENT DE 3 FROMAGES (3 sort of cheese)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16,00
GORGONZOLA OU CHÈVRE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 7,00

 Le veau à l’Italienne 

ESCALOPE MILANAISE escalope de veau panée (breaded veal cutlet)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 19,00
ESCALOPE BOLOGNAISE escalope de veau, jambon, fromage gratiné, sauce bolognaise  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 22,00
(veal cutlet, ham, gratinated cheese, bolognaise sauce)

ESCALOPE PARMIGIANA escalope de veau, jambon, grana padano, crème fraîche (veal cutlet, ham, grana padano, fresh cream)  .  .  .  .  .  .  .  . 22,00
ESCALOPE TRUFFE ET CHAMPIGNONS escalope de veau, crème de truffe, crème fraîche, champignons   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 22,00
(veal cutlet, truffle cream, fresh cream, mushrooms)

ESCALOPE AUX QUATRO FORMAGGI escalope de veau, assortiment de fromages (veal cutlet, cheese assortment)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 22,00
ESCALOPE SICILIENNE escalope de veau, tomate, ail, anchois, câpres, basilic (veal cutlet, tomato, garlic, anchovies, capers, basil)  .  .  .  .  .  .  .  . 22,00
ESCALOPE À L’AUBERGINE escalope de veau, aubergine (veal cutlet with eggplant)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 22,00
SALTIMBOCCA ALLA ROMANA  escalope de veau, jambon San Daniele, crème fraîche, fromage  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 24,00
(veal cutlet, San Daniele ham, fresh cream, cheese)



Rouge VALPOLICELLA CLASSICO  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .29,00 7,00
 LAMBRUSCO SECCO « ROUGE PÉTILLANT »   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .23,00 
 CHIANTI CLASSICO  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .33,00 7,00

Rosé BARDOLINO CHIARETTO   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .29,00 7,00

Blanc ORVIETTO CLASSICO SECCO  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .29,00 7,00

Rouge BORDEAUX SUPÉRIEUR  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .29,00 7,00

Rosé CÔTES DE PROVENCE   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .29,00 7,00

 ROUGE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 11,00 7,00
 ROSÉ  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 11,00 7,00
 BLANC SEC  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 11,00 7,00

75 cl                   12 cl ( verre )

 vins Français 

 vins en pichet 

 Carte des vins 

 Digestifs 
GRAPPA, AMARETTO, LIMONCELLO  4 cl   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 7,00
COGNAC, ARMAGNAC, CALVADOS  4 cl   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 7,00
GET 31, GET 27 4 cl  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 7,00

ALCOOLS BLANCS  4 cl   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 7,00
CHAMPAGNE (bouteille)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 46,00

 Boissons 

EAUX MINÉRALES (GAZEUSE OU PLATE)  50 cl   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 4,00 
                                                                1 L   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6,00
ORANGINA / JUS DE FRUITS  25 cl   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 5,00
COCA-COLA / SPRITE / FUZE TEA  33 cl   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 5,00
BIÈRES 33 cl 1664, bière italienne  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6,00
BIÈRES PRESSION  Leffe, bière italienne    25 cl   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6,00 
                                                                   50 cl   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10,00

 Cafeteria 

CAFÉ  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 2,50
CAPPUCCINO  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6,00
INFUSIONS   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6,00
CAFÉ GOURMAND   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9,00
IRISH COFFEE   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12,00

50 cl                             25 cl

 vins Italien 

PRIX NETS EN EUROS, SERVICE COMPRIS
L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.


